
Ciabatta

Kantaabria anšoovis

Iberico Bellota lihalõiked

Marineeritud artišokk

Navarra oliivid

Friikartul 

AUSTER  

Gillardeau spéciale nr.3

La Môme spéciale nr.5

Josephine spéciale nr.3

Austrishot

Grillitud austrid 2tk

PEAROOG  

5.50

4.50

6.00

8.00

14.00

Valge kala tartar
Laimimajonees / leivatšips 

Hiddenfjord lõhe carpaccio
Suitsuhapukoor / granaatõun /
mädarõigas 

Carabinero kreveti carpaccio

Krabi Wonton
krabiliha / shiitake / šalottsibul/ 
tšilli / või

Escargots “Veski Teod”
Eestis kasvatatud kultuurteod

Röstitud porgandid
Hummus/ sidrunijogurt/
seedermänniseemned

Böff à la tartar
Karjamõisa veise sisefilee/
munageel/ brioche

PETIT STARTER

EELROOG  

Sin imerekarb id  v isk ikastmes
Tomat /  ša lot t s ibu l  /  tš i l l i  /
vahukoor  /  v isk i

Haugikot let
Tartarkaste /  soolakurk /
käs i tööfr i ikartu l id

Kaheksaja lakombit s
Sui t supapr ika kaste  /  krõbe
kartu l  /  tomat

Krevet ipasta
Rigatoni  /  koor ik loomapuljong /
‘nduja /  sa l icorn ia  /  vahukoor  /
Forte  juust

Gr i l l i tud Hiddenf jord lõhe
Aas ia pu l jong /  k laasnuudl id/
enoki  /paksoi

Veisehakkste ik
Piprakaste /fr i ikartu l id  /
mar ineer i tud nu ikapsas

3.00

9.00

17.00

8.00

9.00

7.00

24.00

21.00

28.00

24.00

Soe šokolaadiküpsis jäätisega

Sidrunimousse

Krabi käsitöö trühvel

9.00

9.00

3.00

DESSERT 

17.00

27.00

24.00

17.00

17.00

16.00

17.00

29.00

12.00

K R A B I  O K TO O B E R

Sügis toob taldrikule sügavust ja
soojust, sekka eksootilist ja eristuvat

toorainet. Oktoobris kohtad meie
menüüs ka vanu tuttavaid 

veidi uues võtmes. 
Kõik ikka selleks, et lahkuksite meie

juurest õnnelikena.


